erosé coche toutes les cases propres
a lui donner un avantage irrésis-
tible quand point I'été. Sa santé est
insolente et ne se dément pas.
Depuis une vingtaine d'années, la produc-
tion monte en fléche -2 la différence de
celle du rouge et du blanc —, et 1a consom-
mation suit, surtout en France, ol une
bouteille sur trois est un rosé.
Son royaume se trouve en Provence:
919% des vins qui y sont produits ont cette
couleur, et 40% de la consommation
dans 'Hexagone provient de cette région.
Un autre indicateur est affolant: les expor-
tations de rosé de Provence ont augmenté
de 516% en dix ans. On comprend pourquoi
les vignerons provengaux, souvent imités
ailleurs, jouent cette carte «a fond».
La couleur plait. Le goat plait. La fraicheur
plait. La légereté, supposée, plait. En prime,
ce breuvage parait le mieux adapté aux

canicules que I'on vient de vivre, et qui auront
tendance a se répéter. Il colle aussi aux envies
de convivialité, aprés deux années de Covid.
Le prix de la bouteille est un autre atout. Elle
est toujours moins chére qu'un blanc, y com-
pris pour le haut de gamme a 20 euros et par-
fois plus. Ce n'est pas négligeable, en cette pé-
riode d'inflation qui rogne le pouvoir d'achat.

Le prix attractif vient sans doute de la répu-
tation souvent teintée de mépris du rosé,
méme s'il est pris bien plus au sérieux qu'il y
avingtans, y compris par les vignerons culti-
wvant en rouge ou en blanc. Le paradoxe est
qu'un rosé de qualité est complexe a réaliser.
11 faut souvent ramasser les raisins la nuit
afin de capter leur fraicheur, le faire vite
aussi, a la machine a vendanger. Puis vinifier
en cuves réfrigérées, 1a encore pour conser-
ver la fraicheur aromatique du fruit.

Cette vinification ne souffre pas I'a-peu-
pres, et les erreurs sont peu rattrapables.

D'autant que I'immense majorité des vigne-
rons produisent désormais un rosé pale,
pour répondre 2 la demande de consomma-
teurs persuadés que la clarté induit moins
dalcool - cest faux. Or, cette paleur appelle
des ajustements précis. Par exemple sur-
veiller la macération pelliculaire afin d'éviter
trop de transfert de couleur, qui se trouve
notamment dans la peau du raisin.

Est-il logique qu’un vin complexe soit
moins cher que les autres? Rappelons juste
que le rosé bénéficie de rendements plus
élevés qu'un rouge, car il n'a pas besoin de
jus concentrés. En fait, il est de grands rosés,
comme de grands blancs ou de grands rou-
ges. Et certains peuvent méme se garder en
cave. Nous mettons ici 'accent sur de grands
rosés de Provence, dans notre dégustation a
T'aveugle, et en donnant la parole a des vigne-
rons qui expliquent leur passion du rosé. @

REMI BARROUX ET MICHEL GUERRIN

SELECTION

DE ROSES
NOS BOUTEILLES
COUPS DE CCEUR

CORSE-DU-SUD:
LE SCIACCARELLU
ESTROI
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en version casher. Bin. 1,00 €. de mourvedre, de grenache et &t son €légance. 12,05 €
Chateau-ig-coste.com de cinsault. L'assemblage est €1é- | Chapoutier.com

gant, avec une belle acidité que
Domaine Fredavelle, révelent en douceur des agr ) ine des Carabini
«Aroamance» bien présents et, en majesté, la On trouve cette jolie bouteille sur
Clest une bien jolie partition que | minéralité d'un terroir aYombre | un site de vins biodyrmniqus
nous joue David Ravel {dans les dela Samte\rmmBm 1950 € (qul propose aum des lirac, des
wvignes), associé a Olivia i Chateau-h d fr pe ou des
{au chai), dont le domaine est en ::otes-dummeL Voila doncune
conversion bio. Dans un registre trés belle réalisation des vigne-
provencal dassigue, cette bou- BORDEAUX rons de ce damaine des Carabi-
teille affiche des notes de fruits niers, dans le Gard. Des fruits rou-
rouges et d’agrumes. L'acidité Chiteau d'Arche ges croquants, une beile acidité
est maitrisée et la minéralité On est plus habitué aux sauternes | conjuguée 2 la randeur etune
en finale apporte une belle préc- | dece domaine. Raison de plus longueur étonnante. Bravo!
sion. En conversion bio. 12 € d'aller boire cette proposition en ondyname_ 13,20 €
Fredavelle.fr rosé, 3 un prix trés rai: Et icwine.bio

une belle surprise pour ce vin flo-
Chateau du Seuil ral et fruité, avec des notes allant LANGUEDGC
Avec des parfums éclatants de du cassis au pamplemousse, élevé | Chiteau de Lastours
fraise et de cerise, ve rosé intensé- | partiellement en barriques. 10 €. Dommage qu'un 1osé n'assume
ment aromatique assume sapart | Chateau-arche.fr pas sa couleur a ce point: on
séductrice. Gourmand jusque dirait de I'eau! Mais C'est sans
surla finale, il a plus de goGt que | Les Vignerons de Tutiac, compter tout le sel de sa nature
de matiére mais, parfois, Cest «Pibale» méditerranéenne. Avec en prime
tout ce gu'on demande pourun Adhérent de la sympathigue son nez de poivre fin, il offre une
apéritif estival. Carflest bien fait | coopérative de Tutiac, Bruno gour ise unigue et exqui
et va droit au but. Bio. 12 € Maltrat offre un tosé 3 la couleur | pleine de nuances surprenantes.
Chateauduseuil fr soutere. Du norm de Valevin A découvrir. Bin. 15 €

d’anguille —normal pour des Chateaudelastours.com
C derie deia vignes en bord d'estuaire de la
«Cuvée collection» Gironde —, ce vin est une preuve
La forme de 1a bouteille évogue suppiémentaire que le rosé est LOIRE
pius un rhum ou un cognac un «vrai» vin. L2 matiére en
Tnais, 2 Vintérieur, Cest un rosé est éiégante, équilibrée, mariznt | Domaine Poupat et Fils,
debelle facture. Les fruits jaunes | les fruits rouges et jaunes, avec iennois,
etie pamplemoussey sontaleur | une bellerétro-olfaction sur les «Le Trocadéro»

aise, et la souplesse du vin le dis-
pute 2 sa belle structure et sa lon-
gueur aromatique. Une réussite

agrumes. Un vin généreux.10 €.
Tutiaccom

gourmand et C'est bien. 12,80 €
Domainesaintmitre.com

Chateau
Tl y a certes un petit coté fraise
Tagadzdansce\nn Mais

des ardmes de fraise des bois,
d’agrumes, ou encore de fruits
jaunes. Un vin bio pour les ama-
teurs de rosé, qui 'apprécient
aussi bien a 'apéritif, pendant
les repas ou au moment de la
sieste. Bio. 16,50 €.
Chateaumarguicon

Chateau La Calisse, «Rosé»

Les vins de Patricia Ortelli sont
toujours £légants. D'une grande
précision, profonds et comple-
xes. Et ce syrah-grenache refiete
bien I'exigence de Ia vigneronne,
dont le domaine est labellisé
Ecocert. Magnifique avec des
agrumes et une pointe de
framboise. Et peut accompagner
tout un repas. Bio. 18 €.
Chateau-la-cafisse.fr

1GP MEDITERRANEE
Domaine des Masques,
«Emotion»

Sophie et Carl Mestdagh ont
voulu faire un vin en bio—assem-
blage a parts égales de carignan
et de grenache— disponible aussi
bien pour I'apéro que pour le
Tepas qui suit. Pari réussi tant ce
vin est facile et agréable 2 dégus-
ter. On aime les parfums de fleurs
blanches au nez et, en bouche, le
panier de fruits et une superbe
minéralité qu'appartent le terroir
argilo-calcaire et les cailloutis, sur
les contreforts de la montagne
Sainte-Victoire. Bio. 12,90 €.
Domainedesmasques.fr

PALETTE

Chéateau Henri Bonnaud,
«Palette»

Les domaines ne sont pas nom-
breux dans 'appellation palette,
‘tout prés dAix-en-Provence,
mais tous de qualité. Comme
celui de Stéphane Spitzglous qui

nous propose ce rosé, en bio, fait

pour ce domaine, dont les ungr c!zrmDmm ‘Wines,

nes aux «Cl d

{X1me siecle). Bio. msot Si Bordeaux dait exister en

Bargemone.com version rosé, ce qui Tesle une
e e vralei gation, celui-ci pro-

COTEAUX-VARQIS pose une solution intéressante.

Domaine Saint-Mitre, «Clarendelle» est fait de merlot

«Madon» et de cabernet évidemment,

Une découverte gue cette cuvée §f affichant une belle élégance.

«Madon » du domaine Lapaleur de ce vin offre des

Saint-Mitre, 3 Saint-Maximin-  [i] saveurs d‘aubépine intrigantes

Iz-Sainte-Baume. Elle évogue et savoureuses. Finale désalté-

parfaitement Tété et doit donc Tante et pleine de nuances.

&tre bue toute 'année. Pour Une premiére a suivre. 12 €

Tetrouver les fruits rouges et les Clarendelle.com

agrumes qui caractérisent, sou-

vent, les rosés de Provence. Cest

VINS DE FRANCE
Chitean La Marzelle,
«Rosé de la Marzelle»

En bio, ce rosé est produit au
cceur du vignoble de Saint-Emi-
tion. Un assemblage typiquement
‘bordelais, merlot {majoritaire)
avec ses complices, cabernet
franc et cabernet sauvignon.
Lattague est franche et la persis-
tance des ardmes (ag,mmes, fruits
rouges, poire...) est

Un vin tout en équilibre. 18 €.
Lamarzelle.com

RHONE

COTES-DU-RHONE

Domaine de 'Odylée,

«La fougueuse »

A découvrir les noms des cuvées
du domaine, «la généreuse», «la
tempétueuse », «i'audacieuse»,
on devine le caractére de Ia pro-
priétaire des lieux, Odile. Voici
donc «la fougueuse=», son nez
séduisant, ses fruits des bois, ses
agrumes et une pointe d'épice.
Parfait et si peu cher... Bio.10 €
Lodylee.com

LUBERON

Mas Lauris, « 'inopiné»
Emporté par des saveurs d’agru-
mes qui lui donnent une struc-
ture franche, ce rosé est magnifi-
quement réalisé. La finale est
franche, saline et longue. Bio. 11 €.
Maslaurisfr

D Bt Ak
Trés porté sur le grenache,

ce rosé séduif par son profil axé
sur la fraicheur. Tout est en place:
le fruité, la tension, la gourman-
dise. Un régal Et cen'est 12

que la deuxiéme année de ce
domaine prometteur! 11,50 €
Amiavin

TAVEL

M. Chapoutier, « Beaurevoir»
Comme tous les tavels, celui-ci
assume sa couleur grenadine 3
Yeau, annondiatrice d'une belle
complexité en bouche. Les fruits
sont murs et I'on goutte les notes
de griottes et de petites baies. On
aime la puissance de ce vin

11 faut le goiiter pour le croire,
car on ne peut imaginer trouver
autant de gourmandise dans

un rosé du Berry, au nord

de Sancerre. Avec sa belle robe
coutenr groseille, ce vin
embaume la cerise, la fraise, le
bonbon. On apprédie également
sa finale, vive et acidulée. 10 €
Domaing-poupat fr

Domaine Chavet, menetou-
salon, «Les 109 rangs»

Ce rosé nous convainc immédia-
tement par sa fraicheur, sa viva-
Cité et son €légance aussi. Issu
d'une petite parcelle de 109 rangs,
ce rosé de pinot nOir, peu aroma-
tique mais fortement désaltérant,
s'envisage avec des grillades ou
par de fortes chaleurs. 10,50 €.
Chavet-vins.com

W“Gmn

Assez vineux malgré sa couleur
pale et son petit prix, cet assem-
blage original de pinot gris, pinot
noir et gamay peut accompagner
un repas 3 base de viande
blanche. Dans le verre, ca sent Ia
cerise griotte et sur Ia langue, on
est surpris par sa persistance. 1 €.
Domaine-lecomte.com

Henri Bourgeois, sancerre,

«Les bonnes bouches»

On pounrait le croire provencal, au
vu de sa couleur et de san carac-
tére aromatique. Pourtant, ce
100 % pinot noir, avec ses notes
de groseille et d’épices, dévoile
en bouche ses origines sancer-
roises, avec une matiére trés sub-
tile et vraiment chic. Un rosé trés
gradieux, issu d"une maison em-
blématique de I'appeilation. 18 €.
Famillebourgeois-sancerre.com

SUD-OUEST

Chm CIZI'IIC“S,

fronton, «Julie»

Bien gue produit dans le Fronton-
nais, ce rosé a choisi une robe
tendance Provence, soit rose
orange pale. Au nez, les agrumes
sont bien 12 et, en bouche, le vin
se montre bien structuré, équili-
bré. Idéal pour accompagner de la
cuisine thaie ou une paella. 10 €
Chateauclamens-fronton.com

Domaine de Bachen,
IGPlandes, «La dune»

Dans 'extréme Sud-Ouest, juran-
gon, madiran, fronton__. on aime
bien les vins sélectionnés par
Lionel Osmin. Cet IGP Landes
nous a aussi séduits, produit par
la famille Guérard au domaine
de Bachen. Trés jolie bouteille, un
assemblage bien maitrisé de mer-
lot (65 %) et de cabernet, un nez
de groseille et de rose, pour un
grand plaisir en bouche, avec de
1a fraicheur et de la tension. 15 €
Lacavedescontrebandiers.fr



